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Optimale Frischhaltung

Verfasst von Fleis
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FRISCH TOTAL AL hemmt die Vermehrung kritischer Mikroorganismen und kann so die Sicherheit und Haltbarkeit zahlreicher Lebensmittel
[ ] verbessern. Kulmbach, Juli 2020: Ingredient-Spezialist RAPS erweitert das Portfolio an funktionalen Produkten fur Handwerksmetzger um ein

Frischhaltemittel auf Acetat-Lactat-Basis. Die gezielte Kombination der beiden Salze wirkt synergistisch und hemmt zum Beispiel das

Wachstum von Listerien besonders effektiv. Das streufahige Frischhaltemittel wird einfach bei der Herstellung zum Brat oder zur Lake
RAPS zudosiert, enthélt keine kennzeichnungspflichtigen Allergene und tberzeugt durch eine milde Sensorik.

Rund 12 Tonnen Lebensmittel werden jahrlich in Deutschland entsorgt, mehr als die Halfte davon stammt von privaten Haushalten (Thiinen-
Institut, 2019). Auch Wurst- und Fleischwaren werden haufig aufgrund der abgelaufenen Mindesthaltbarkeit entsorgt. Diese Ressourcenverschwendung
lasst sich etwa durch langer genussfahige Lebensmittel eindammen: Denn je langer die Haltbarkeit, desto hoher ist auch die Wahrscheinlichkeit, dass das
Lebensmittel wahrend dieser Zeit konsumiert wird. Damit eine lange Frische gewahrleistet werden kann, muss der Produktionsprozess héchsten MalRstaben
genligen.

Um Kontaminationen zu verhindern und die Keimbelastung niedrig zu halten, konnen Metzger neben akribischer Hygiene und punktgenauer
Temperaturfuhrung auch tiber die Wahl der richtigen Zutaten fur eine optimierte Frischhaltung sorgen. Das neue RAPS-Produkt FRISCH TOTAL AL wirkt auf
die Stoffwechselprozesse von Verderbniskeimen und pathogenen Mikroorganismen ein, indem es den Einfluss von Acetat und Lactat auf den intrazelluldren
pH-Wert nutzt. Wissenschaftlich belegt ist, dass sich damit die unkontrollierte Vermehrung von Bakterien hemmen oder gar verhindern ldsst. Wenige
Gramm erhéhen so die Sicherheit zahlreicher Produkte und verbessern die Haltbarkeit.

RAPS unterstitzt die Qualitatssicherung handwerklich hergestellter Fleisch- und Wurstwaren mit einem umfangreichen Sortiment an streuféhigen und
flussigen Frischhaltern, die zum Teil zusatzlich auch die Farbhaltung stabilisieren. Ob Fleischerzeugnisse wie Bruhwurst oder Kochpakelwaren,
Feinkostsalate und -saucen oder verarbeitete Fischprodukte - die Frische-Booster werden stets abstimmt auf die jeweilige Applikation entwickelt. Denn
jedes Produkt und jeder Verarbeitungsprozess birgt seine eigenen Herausforderungen und erfordert individuelle Losungen.

.Oberstes Ziel ist es, die Sicherheit und Qualitdt der Lebensmittel zu erhalten oder sogar zu verbessern”, sagt Josefine Schneider, Product Manager
Technology Products bei der RAPS GmbH & Co. KG. , Die Lebensmittelskandale der letzten Jahre haben viele Verbraucher verunsichert. Immer mehr
Menschen liegt zudem der wertschatzende Umgang mit Lebensmitteln am Herzen. Ob Vorratshaltung wie beim Lockdown oder der Meal-Prep-Trend: Mit
Erzeugnissen, die langer frisch bleiben, starken wir nicht nur das Vertrauen in heimische Fleisch- und Wurstwaren, sondern tragen auch dazu bei, dass
weniger Lebensmittel weggeworfen werden.”
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Uber die RAPS GmbH & Co. KG

Seit 95 Jahren steht die RAPS GmbH & Co. KG aus Kulmbach fiir erstklassige Qualitét, besten Geschmack, Innovation, Technologie und Rohstoff-Kompetenz.
Als verlasslicher Losungsanbieter liefert RAPS segment- und kundenspezifische Leistungen. Der Ingredient-Hersteller verarbeitet (iber 1.700 Rohstoffe aus
aller Herren Lander. Mit insgesamt sieben Produktionsstatten in Europa und weltweit mehr als 900 Mitarbeitern produziert RAPS rund 35.000 Tonnen an
unterschiedlichsten Lebensmittelinhalts- und Zusatzstoffen pro Jahr.

https://www.raps.de/
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