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WIR FREUEN UNS AUF IHRE ANFRAGE.
Unsere Mitarbeiter beantworten gerne Ihre Fragen und stehen Ihnen zur  
individuellen Beratung zur Verfügung. 

Kostenfreier Bestell-Service: 

TEL.: 0800 439 83 79 · FAX: 0800 727 73 29
MAIL: BESTELLSERVICE@RAPS.DE
 
Mehr Infos und Rezeptideen unter: www.raps.com · info@raps.com
RAPS GmbH & Co. KG · Adalbert-Raps-Straße 1 · 95326 Kulmbach

Die Inhalte sind nach bestem Wissen und Gewissen erstellt. 
Wir können jedoch keine Haftung für die sich aus der Verwendung ergebenden Resultate und lebensmittelrechtlichen Konsequenzen übernehmen.
02/2020

WÜRZIGE VIELFALT  
ZU JEDER JAHRESZEIT
KRÄUTER UND KRÄUTERÖLE

Der Moment, in dem der Duft aromatischer Kräuter die Nase kitzelt. In dem sich beim ersten Löffel oder 

ersten Bissen die ganze Welt des Geschmacks entfaltet. Dieser magische Moment braucht die besten 

Kräuter. Der Apotheker Adalbert Raps verfügte über ein enormes Wissen über Gewürz-, Garten- und 

Wildkräuter – seit mehr als 95 Jahren gehören sie zum Stammportfolio unseres Unternehmens. 

Doch seither hat sich viel getan: Heute setzt RAPS die neuesten Technologien und spezielle Verfahren 

ein, um die Aromen und Nährstoffe des Naturprodukts voll zu erhalten und gleichzeitig eine exzellente 

Würzkraft zu erzielen. Wir verbinden Natürlichkeit mit Wirtschaftlichkeit und entwickeln Produkte und 

Lösungen, die für Ihre Bedürfnisse maßgeschneidert sind.

DUFTENDE WUNDERWERKE  
DER NATUR

AUSGEWÄHLTE PARTNER 
Unsere Rohstoffe beziehen wir ausschließlich aus sorgfältig ausgewählten und stetig kontrollierten 

Quellen. Die Zusammenarbeit mit langjährigen Partnern, die wir in der Regel persönlich kennen, schafft 

Transparenz und Vertrauen. Wir wissen immer genau, woher die Rohstoffe kommen, die wir auf unseren 

Anlagen verarbeiten – und wir kontrollieren engmaschig nach klar definierten Kriterien. Unsere Partner 

sind den strengen RAPS-Qualitätsvorgaben verpflichtet, deshalb können wir und Sie sicher sein, dass die 

Qualität zu 100 Prozent stimmt.

Ernten können unterschiedlich ausfallen – damit steht und fällt die Verfügbarkeit von Produkten. Wir set-

zen alles daran, eine lückenlose Verfügbarkeit unserer Produkte sicherzustellen, damit Sie handlungs-

fähig bleiben. Dank unseres hervorragenden Netzwerks können wir Engpässe frühzeitig erkennen und 

sorgen wie bei allen anderen Rohstoffen für eine gesicherte Verfügbarkeit.

 

FÜR JEDES KRAUT DAS BESTE 
Um das einzigartige Aromenprofil der Kräuter zu schützen und sie möglichst  

lange haltbar, lagerfähig und gut dosierbar zu machen, bieten wir drei  

unterschiedliche Produktformen an: Getrocknet, gefriergetrocknet  

und als hochwertige Kräuterölkonzentrate.
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KRÄUTER | GEFRIERGETROCKNET

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPACKUNG

1004668-001 BÄRLAUCH 
geschnitten

45 g Dose

1091440-001 
1004650-001

BASILIKUM 
geschnitten

30 g 
45 g

Streudose 
Dose

1004651-001 BOHNENKRAUT 
gerebelt

60 g Dose

1091439-001 
1004652-001

DILLSPITZEN 
geschnitten

45 g 
60 g

Streudose 
Dose

1004653-001 ESTRAGON 
gerebelt

60 g Dose

1004654-001 KERBEL 
gerebelt

40 g Dose

1000463-001 KRÄUTERMIX ITALIA  (Kräutermischung mit Oregano, 
Bohnenkraut, Majoran, Thymian, Basilikum und Rosmarin)

60 g Dose

1004655-001 LIEBSTÖCKELBLÄTTER 
geschnitten

50 g Dose

1004656-001 MAJORAN 
gerebelt

50 g Dose

1091432-001 
1004662-003

OREGANO 
gerebelt

40 g  
50 g

Streudose 
Dose

1004657-001 PETERSILIE 
geschnitten

50 g Dose

1004661-002 ROSMARIN 
geschnitten

130 g Dose

1004663-001 SALBEI 
geschnitten

60 g Dose

1004658-001 SCHNITTLAUCH 
geschnitten

40 g Dose

1091431-001 
1004660-001

THYMIAN 
gerebelt

45 g 
80 g

Streudose 
Dose

KRÄUTER | ÖLKONZENTRATE

INTENSIVER ALS DAS ORIGINAL  
Unsere Kräuteröle sind konzentriert auf das Wesentliche: Auf den intensiven, authentischen Geschmack  

frischer Kräuter. Ein spezielles, patentiertes Kaltpressverfahren ermöglicht die besonders hohe Geschmacks- 

intensität unserer Kräuteröle. Dadurch sind die Konzentrate ganz besonders ergiebig und veredeln jedes  

Gericht mit einer mediterranen Note. Unsere Öle sind Clean-Label-Produkte, hergestellt ausschließlich aus 

Kräutern und Sonnenblumenkernen, die zusammen gepresst werden, d. h. es handelt sich um Naturprodukte 

ohne zugesetzte Aromen oder E-Nummern. Mittels eines schonenden Prozesses wird das Öl dann aufbereitet,  

so dass es über eine besonders hohe mikrobiologische Sicherheit und Stabilität verfügt. 

Die Anwendungsmöglichkeiten der geschmacksintensiven Ölkonzentrate sind vielfältig: Sie verleihen nicht nur 

Salatdressings, Suppen und Saucen einen aromatischen Touch, sie sind auch perfekt für die Herstellung von 

Feinkost-Produkten mit besonderer Note geeignet und harmonieren bestens mit den typischen Nudel-  

und Fleischgerichten der Mittelmeerküche.

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE INHALT VERPACKUNG

1039083-002 KRÄUTERÖLKONZENTRAT BASILIKUM 5 g 900 ml Flasche

1039084-002 KRÄUTERÖLKONZENTRAT OREGANO
 

5 g 900 ml Flasche

1039085-002 KRÄUTERÖLKONZENTRAT ROSMARIN 5 g 900 ml Flasche

MAKELLOS KONSERVIERT 

Unsere gefriergetrockneten Kräuter stammen aus aller Welt 

– je nachdem, wo die besten Anbaubedingungen herrschen. 

Auch hier sichern wir mit strengen, ständigen Kontrollen  

die hervorragende Qualität der Rohstoffe. Die Kräuter 

werden direkt nach der Ernte tiefgefroren. Das sorgt für 

ein feldfrisches Ergebnis. Dank schonender Verarbeitung 

bleiben die satte Farbe, die natürliche Struktur und auch  

die sekundären Pflanzenstoffe deutlich besser erhalten als  

bei gängigen Trocknungsverfahren.

•  Kräuter werden unmittelbar nach der 
Ernte schockgefrostet

•  Struktur und Farbe bleiben erhalten

•  Besonders schonende Verarbeitung  
schützt Aromen und Inhaltsstoffe

•  Intensiver Geschmack

VORTEILE

VORTEILE

∙  Besonders schonendes  
Kaltpressverfahren

∙  Authentisches Geschmacksprofil

∙  Hochkonzentriert und ergiebig

∙ Clean Label

∙  Hohe mikrobiologische Stabilität

∙  Standardisierte Qualität

KRÄUTER |  GETROCKNET

AROMATISCHE KÜCHENLIEBLINGE 

Viele unserer getrockneten Kräuter werden hier in Deutschland 

kultiviert; Petersilie, Schnittlauch-Röllchen und Liebstöckel-

blätter zum Beispiel in der fruchtbaren Gäuboden-Region in 

Niederbayern. Hier finden die Pflanzen ideale Wachstums- 

bedingungen, um ihre Aromenvielfalt zu entwickeln.

 

AUF DAS TIMING KOMMT ES AN 

Sind die Kräuter erntereif, wird Tag und Nacht gearbeitet,  

um die Frische, Inhaltsstoffe und Farbe bestmöglich zu erhalten. 

Dazu darf der Transport vom Feld zur Trocknungshalle maximal 

30 Minuten dauern. Erst wenn die grünen Geschmackslieblinge 

getrocknet und geschnitten sind, werden sie sorgfältig gereinigt.

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPACKUNG

1078870-002 
1000870-007

BASILIKUM
gerebelt

160 g 
500 g

Dose 
Beutel

1000801-001 BEIFUSS
geschnitten, 1–3 mm

150 g Dose

1078876-003 
1000876-002

BOHNENKRAUT
gerebelt

200 g 
500 g

Dose 
Beutel

1078805-003 
1000805-005

DILLSPITZEN 180 g 
500 g

Dose 
Beutel

1090890-002 
1000890-002

ESTRAGON
geschnitten

120 g 
500 g

Dose 
Beutel

1000656-001 HERBES DE PROVENCE  (Kräutermischung mit Lavendel  
mit typischer französischer Kräuternote)

200 g Dose

1090895-002 
1000895-002

LIEBSTÖCKELBLÄTTER
geschnitten

110 g 
500 g

Dose 
Beutel

1078830-002 
1000830-005

THÜRINGER MAJORAN
gerebelt

85 g 
500 g 

Dose 
Beutel

1078863-004
1000863-003

OREGANO
gerebelt

110 g 
500 g 

Dose 
Beutel

1078840-003 
1000840-005

PETERSILIENBLÄTTER
geschnitten

70 g 
500 g

Dose 
Beutel

1078872-002 
1000872-002

ROSMARIN
geschnitten

400 g 
500 g

Dose 
Beutel

1078855-002 
1000896-007

SCHNITTLAUCHRÖLLCHEN 60 g 
250 g

Dose 
Beutel

1078851-004 
1000851-001

THYMIAN
gerebelt

160 g
500 g

Dose 
Beutel

•  Größtenteils aus deutschem  
Vertragsanbau

•  Anbau nach speziellen RAPS-Spezi-
fikationen, wie z. B. strengen Vorgaben 
für die Verwendung von Pestiziden, 
Mindestgehalt an ätherischen Ölen, 
Mikrobiologie und Reinigungsgrad

•  Erntefrische Weiterverarbeitung

VORTEILE

Gefriergetrocknete Kräuter entsprechen einem Vielfachen der Menge an Frischware!


